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Ruolo del rame esogeno nella formazione di 

clorofilline rameiche che determinano i processi 

di rinverdimento delle olive prodotte mediante il 

metodo Castelvetrano 
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Scopo: studiare gli effetti del rame esogeno aggiunto alle 

salamoie di conservazione di olive deamarizzate col metodo 

Castelvetrano sulla formazione di clorofilline rameiche e sul 

mantenimento artificiale della colorazione verde

Disegno sperimentale
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Concentrazione di rame nelle olive alla fine della conservazione 

nei fusti e dopo 4 mesi di conservazione dopo il 

confezionamento 

Rame nei limiti di legge

Rame oltre i limiti di legge



01/06/2023 4

Derivati delle clorofille al 

termine del periodo di 

conservazione nei fusti
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Concentrazione della 

somma dei composti con 

Mg, H e Cu durante i 18 

mesi successivi al 

confezionamento 
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Colore delle olive al 18° mese in funzione della 

presenza di rame nelle salamoie
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PCA sui dati raggruppati in 

funzione:

• del rame presente nelle 

olive (verde: poco; blu: 

medio; rosso: tanto)

• del tempo di 

conservazione (chiaro: 

breve; intermedio: medio; 

scuro: lungo)
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PCA sui dati raggruppati in 

funzione:

• del rame presente nelle olive 

(verde: poco; blu: medio; 

rosso: tanto)

• del tempo di conservazione 

(chiaro: breve; intermedio: 

medio; scuro: lungo), 

in comparazione coi campioni 

tenuti in stufa a 45°C per 10, 20 

e 30 giorni (quadrati grandi)



01/06/2023 9

Effetto regreening, 

aggiungendo rame 

esogeno nelle confezioni 

dopo 18 mesi di 

confezionamento
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Formazione dei derivati 

delle clorofille durante la 

conservazione
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PCA sui dati raggruppati in 

funzione:

• Della presenza di 

conservanti (verde: 

ac.citrico; blu: 

ac.benzoico; rosso: ac. 

Citrico e benzoico)

• Della presenza di rame 

(chiaro: tanto; intermedio: 

medio; scuro: poco)
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Cromatogramma ottenuto in HPLC usando una colonna YMC C:30
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Se la proibizione dell’uso 
dell’E141 nel trattamento delle 
olive aveva il fine di evitare 

una colorazione artificiosa che 
potesse influenzare la 

percezione di qualità da parte 
del consumatore 

(e nascondere il tempo di 
conservazione delle olive)

allora è perlomeno «buffo» 
mantenere il limite di residui di 
rame nelle drupe a 30 mg/kg
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